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POR QUE ELEGIR
SOLING

INGENIERIA S.A.S.

DISENO

COCINAS A LAS MEDIDAS DE TUS NECESIDADES,
PERZONALIZADAS CON TU LOGO.

NI [e)Y/Neilo]\

EQUIPOS INDUSTRIALES, CON ACABADOS Y FUNCIONES
QUE HACEN TUS RESTAURANTES MAS EFICIENTES.

GARANTIA

CONTAMOS CON SERVICIO TECNICO, Y GARANTIAS
POR1ANO EN TODOS NUESTROS EQUIPOS.
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FREIDORAS

~

Freidor de 22 a 24 litros
MODELO SOFROI1

Tangue fabricado en lamina de
acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430, todo el
acero en acabado satinado para
brindar mejor apariencia del
equipo. Capacidad minima de 22
litros y capacidad maxima de 24
litros de aceite, Sistema de gas de
alto rendimiento con consumo de
90Mil BTU/Hora, Incluye filtro
removible en corte laser, porta
canastillas, 2 (Dos) canastillas
importadas, accesorio para des-
ague y lavado.

DIMENSIONES:

40 cm de frente x 70 cm de fondo
x 90 cm de altura.

~

Freidor de 32 a 35 litros
MODELO SOFRO02

Tanqgue fabricado en lamina de
acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430, todo el
acero en acabado satinado para

= brindar mejor apariencia del

equipo. Capacidad minima de 32
litros y capacidad maxima de 35
litros de aceite, Sistema de gas de
alto rendimiento con consumo de
120Mil BTU/Hora, Incluye filtro
removible en corte Iaser, porta
canastillas, 3 (Tres) canastillas
importadas, accesorio para des-
ague y lavado.

DIMENSIONES:
58,5cm de frente x 70 cm de
fondo x 90 cm de altura.




Freidor doble tanque
15 litros cada uno

MODELO SOFRO0O3

Tanques fabricados en lamina de
acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430, todo el
acero en acabado satinado para
brindar mejor apariencia del equipo.
Capacidad minima de 14 litros y
capacidad maxima de 16 litros de
aceite en cada tanque, Sistema de
gas de alto rendimiento con consu-
mo de 30Mil BTU/Hora (Independien-
te en cada tanque), Incluye 2 (Dos)
filtros removibles en corte laser, porta
canastillas, 2 (Dos) canastillas impor-
tadas, accesorio para desague y
lavado

DIMENSIONES:

46 cm de frente x 70 cm de fondo
x 90 cm de altura.

FREIDORAS

~

Freidor doble tanque
15y 24 litros cada uno

MODELO SOFRO4

Tanqgues fabricados en lamina de acero
inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y mueble en
Cal. 20 Ref. 430, todo el acero en acaba-
do satinado para brindar mejor aparien-
cia del equipo. Capacidad minima de 14
litros y capacidad maxima de 16 litros de
aceite en un tanque. Capacidad minima
de 22 litros y capacidad maxima de 24
litros de aceite en el otro tanque, Siste-
ma de gas de alto rendimiento con
consumo de 30Mil BTU/Hora y 90Mil
BTU/Hora (Independiente en cada
tanque), Incluye 2 (Dos) filtros removi-
bles en corte |aser, porta canastillas, 3
(Tres) canastillas importadas, accesorio
para desagUe y lavado.

DIMENSIONES:

62 cm de frente x 70 cm de fondo
x 90 cm de altura.




FREIDORAS

Freidor doble tanque
24 litros cada uno

MODELO SOFRO5

Tanques fabricados en lamina de
acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430, todo el
acero en acabado satinado para
brindar mejor apariencia del equipo.
Capacidad minima de 22 litros y
capacidad maxima de 24 litros de
aceite en cada tanque, Sistema de
gas de alto rendimiento con consu-
mo de 90Mil BTU/Hora (Independien-
te en cada tanque), Incluye 2 (Dos)
filtros removibles en corte laser, porta
canastillas, 4 (Cuatro) canastillas
importadas, accesorio para desague y
lavado

DIMENSIONES:

80 cm de frente x 70 cm de fondo
x 90 cm de altura.

~
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Mantenedor de
calor estandar

MODELO SOMANUOI

Tanque fabricado en lamina de
acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430, filtro
en corte laser para eliminar exce-
sos de aceite y poder mantener las
papas crujientes y calientes por
medio de sistema de calor eléctri-
co dependiente de bombillos
refractarios, los cuales encienden
desde un star stop para proteger
el circuito. Todo el acero en acaba-
do satinado para brindar mejor
apariencia del equipo,

DIMENSIONES:

40 cm de frente x 70 cm de fondo
x 150 cm de altura.

ESTUFAS

ESTUFA ENANA
MODELO SOESOI

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18
Ref. 304 y mueble en Cal. 20 Ref.
430.1 (Una) Parrilla en hierro fun-
dido de 50x50 cm, 2 (Dos) valvulas
de paso huncar de 1/4", Botones
cromados, guemador doble sella-
do en aluminio con consumo de
65Mil BTU/hora, todo el acero en
acabado satinado para brindar
mejor apariencia del equipo.

DIMENSIONES:

60 cm de frente x 60 cm de fondo
x 90 cm de altura.




ESTUFAS

ESTUFA DE 2 PUESTOS
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOESO02 / SOESTI

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18
Ref. 304 y mueble en Cal. 20 Ref.
430. 2 (Dos) Parrillas en hierro
fundido de 30x30 cm, 2 (Dos)
vélvulas de paso huncar de 1/4",
Botones cromados, guemadores
tipo hongo sellados en aluminio
con consumo de 30Mil BTU/hora
c/u, todo el acero en acabado
satinado para brindar mejor apa-
riencia del equipo.

DIMENSIONES:

31 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer).

~

~

ESTUFA DE 4 PUESTOS
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOES03 / SOES12

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18
Ref. 304 y mueble en Cal. 20 Ref.
430. 4 (Cuatro) Parrillas en hierro
fundido de 30x30 cm, 4 (Cuatro)
vélvulas de paso huncar de 1/4",
Botones cromados, guemadores
tipo hongo sellados en aluminio
con consumo de 30Mil BTU/hora
c/u, todo el acero en acabado
satinado para brindar mejor apa-
riencia del equipo.

DIMENSIONES:

61 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)




~

ESTUFA DE 6 PUESTOS
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOES04 / SOES13

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18
Ref. 304 y mueble en Cal. 20 Ref.
430. 6 (Seis) Parrillas en hierro
fundido de 30x30 cm, 6 (Seis)
vélvulas de paso huncar de 1/4",
Botones cromados, guemadores
tipo hongo sellados en aluminio
con consumo de 30Mil BTU/hora
c/u, todo el acero en acabado
satinado para brindar mejor apa-
riencia del equipo.

DIMENSIONES:

91 cm de frente x 70 cm de fondo

ESTUFAS

X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)

ESTUFA DE 8 PUESTOS
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOESO05 / SOES21

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18
Ref. 304 y mueble en Cal. 20 Ref.
430. 8 (Ocho) Parrillas en hierro
fundido de 30x30 cm, 8 (Ocho)
vélvulas de paso huncar de 1/4",
Botones cromados, guemadores
tipo hongo sellados en aluminio
con consumo de 30Mil BTU/hora
c/u, todo el acero en acabado
satinado para brindar mejor apa-
riencia del equipo.

DIMENSIONES:

121 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)




ESTUFAS

\
ESTUFA DE 6 PUESTOS

CON HORNO
MODELO SOESO6

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18 Ref.
304y mueble en Cal. 20 Ref. 430. 6
(Seis) Parrillas en hierro fundido de
30x30 cm, 6 (Seis) valvulas de paso
huncar de 1/4", Botones cromados,
guemadores tipo hongo sellados en
aluminio con consumo de 30Mil
BTU/hora c/u, Incluye horno inferior
con termostato para controlar tem-
peratura, Inyectado con fibra de
vidrio con espesor de 4 cm para aislar
de manera mas eficiente el calor,
todo el acero en acabado satinado
para brindar mejor apariencia del
equipo.

DIMENSIONES:

91 cm de frente x 70 cm de fondo
X 90 cm de altura.

\
ESTUFA DE 8 PUESTOS

CON HORNO
MODELO SOESQ7

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18 Ref.
304y mueble en Cal. 20 Ref. 430. 8
(Ocho) Parrillas en hierro fundido de
30x30 cm, 8 (Ocho) valvulas de paso
huncar de 1/4", Botones cromados,
guemadores tipo hongo sellados en
aluminio con consumo de 30Mil
BTU/hora c/u, Incluye horno inferior
con termostato para controlar tem-
peratura, Inyectado con fibbra de
vidrio con espesor de 4 cm para aislar
de manera mas eficiente el calor,
todo el acero en acabado satinado
para brindar mejor apariencia del
equipo.

DIMENSIONES:

121 cm de frente x 70 cm de fondo
x 90 cm de altura.




ESTUFAS

~

ESTUFA DE 4 PUESTOS
+ WOK A PISO
MODELO SOES20

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18 Ref.
304y mueble en Cal. 20 Ref. 430. 4
(Cuatro) Parrillas en hierro fundido de

30x30 cm y 1 (una) Parrilla en hierro
fundido de 40x40 cm wok , 4 (Cuatro)
vélvulas de paso huncar de 1/4", Boto-

nes cromados, quemadores tipo .
hongo sellados en aluminio con —

consumo de 30Mil BTU/hora c/u, ING _NI — _1IA SAS
guemador de corona con fistos de
soplete para wok, todo el acero en

acabado satinado para brindar mejor
apariencia del equipo.

DIMENSIONES:

101 cm de frente x 70 cm de fondo
x 90 cm de altura.




PLANCHAS

~

PLANCHA DE 60 CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPLO02 / SOPLI1

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18 Ref.
304y mueble en Cal. 20 Ref. 430. La
plancha se compone de una placa de
3/8" en hierro pulido, y salpicaderos
por 3 lados en acero inoxidable Cal. 14
Ref. 430 de 10 cm de altura y una
canal recolectora de fluidos sobran-
tes, sistema de gas con 4 (Cuatro)
guemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 2 (Dos) vélvulas
de paso huncar de 1/4" Botones
cromados.

DIMENSIONES:

60 cm de frente x 70 cm de fondo

X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)

~

PLANCHA DE 80 CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPL0O4 / SOPLI13

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18 Ref.
304y mueble en Cal. 20 Ref. 430. La
plancha se compone de una placa de
1/2" en hierro pulido, y salpicaderos
por 3 lados en acero inoxidable Cal. 14
Ref. 430 de 10 cm de altura y una
canal recolectora de fluidos sobran-
tes, sistema de gas con 5 (Cinco)
qguemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 3 (Tres) valvulas
de paso huncar de 1/4" Botones
cromados.

DIMENSIONES:

80 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)




~

PLANCHA DE 100 CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPL0O6/ SOPLI5

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18 Ref.
304y mueble en Cal. 20 Ref. 430. La
plancha se compone de una placa de
1/2" en hierro pulido, y salpicaderos
por 3 lados en acero inoxidable Cal. 14
Ref. 430 de 10 cm de altura y una
canal recolectora de fluidos sobran-
tes, sistema de gas con 6 (Seis) que-
madores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 3 (Tres) valvulas
de paso huncar de 1/4" Botones
cromados.

DIMENSIONES:

100 cm de frente x 70 cm de

PLANCHAS

fondo x (90 cm de altura a piso) y
(35 cm de altura de sobreponer)

~

PLANCHA DE 120 CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPL0O7 / SOPL16

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18 Ref.
304y mueble en Cal. 20 Ref. 430. La
plancha se compone de una placa de
1/2" en hierro pulido, y salpicaderos
por 3 lados en acero inoxidable Cal. 14
Ref. 430 de 10 cm de altura y una
canal recolectora de fluidos sobran-
tes, sistema de gas con 8 (Ocho)
qguemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 4 (Cuatro) vélvu-
las de paso huncar de 1/4", Botones
cromados.

DIMENSIONES:

120 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)




PLANCHAS

~

PLANCHA DE 150 CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPL0O8 /SOPL17

Cubierta superior fabricada en
lamina de acero inoxidable Cal. 18 Ref.
304y mueble en Cal. 20 Ref. 430. La

plancha se compone de una placa de
5/8" en hierro pulido, y salpicaderos
por 3 lados en acero inoxidable Cal. 14
Ref. 430 de 10 cm de altura y una

canal recolectora de fluidos sobran- R
tes, sistema de gas con 10 (Diez) — — A A

guemadores tipo flauta y venturis de I N (3 — N I — _1 I S - . S -
30Mil BTU/Hora c/u, 5 (Cinco) vélvulas

de paso huncar de 1/4" Botones
cromados.

DIMENSIONES:

150 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)
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PARRILLA CON PIEDRAS
REFRACTARIAS DE 60 CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPARO02 / SOPARII

Cubierta superior fabricada en ldmina
de acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430. La parrilla
se compone de dngulos de 1"y de 3/4"
en hierro pulido salpicaderos por 3
lados en acero inoxidable Cal. 14 Ref.
430 de 10 cm de altura y una canal
recolectora de fluidos sobrantes, inclu-
ye piedras refractarias para mejor
coccion dando sabores Unicos a los
cortes, sistema de gas con 4 (Cuatro)
guemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 2 (Dos) valvulas de
paso huncar de 1/4", Botones cromados.

DIMENSIONES:

60 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)

PARRILLAS

—_ SOLING
X S

}
:

i, |

PARRILLA CON PIEDRAS
REFRACTARIAS DE 80 CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPARO4 / SOPAR13

Cubierta superior fabricada en ldmina
de acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430. La parrilla
se compone de angulos de 1"y de 3/4"
en hierro pulido salpicaderos por 3
lados en acero inoxidable Cal. 14 Ref.
430 de 10 cm de altura y una canal
recolectora de fluidos sobrantes, inclu-
ye piedras refractarias para mejor
coccion dando sabores Unicos a los
cortes, sistema de gas con 5 (Cinco)
guemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 3 (Tres) valvulas de
paso huncar de 1/4", Botones cromados.

DIMENSIONES:

80 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)




PARRILLAS
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PARRILLA CON PIEDRAS
REFRACTARIAS DE 100CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPARO6 / SOPAR15

Cubierta superior fabricada en ldmina
de acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430. La parrilla
se compone de dngulos de 1"y de 3/4"
en hierro pulido salpicaderos por 3
lados en acero inoxidable Cal. 14 Ref.
430 de 10 cm de altura y una canal
recolectora de fluidos sobrantes, inclu-
ye piedras refractarias para mejor
coccion dando sabores Unicos a los
cortes, sistema de gas con 6 (Seis)
guemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 3 (Tres) valvulas de
paso huncar de 1/4", Botones cromados.

DIMENSIONES:

100 cm de frente x 70 cm de
fondo x (90 cm de altura a piso) y
(35 cm de altura de sobreponer)

~
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PARRILLA CON PIEDRAS
REFRACTARIAS DE 120CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPAROQ7 / SOPAR16

Cubierta superior fabricada en lamina
de acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430. La parrilla
se compone de dngulos de 1"y de 3/4"
en hierro pulido salpicaderos por 3
lados en acero inoxidable Cal. 14 Ref.
430 de 10 cm de altura y una canal
recolectora de fluidos sobrantes, inclu-
ye piedras refractarias para mejor
coccion dando sabores Unicos a los
cortes, sistema de gas con 8 (Ocho)
guemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 4 (Cuatro) valvulas
de paso huncar de 1/4", Botones croma-
dos.

DIMENSIONES:

120 cm de frente x 70 cm de fondo
X (90 cm de altura a piso) y (35 cm
de altura de sobreponer)




PARRILLAS

~

PARRILLA CON PIEDRAS
REFRACTARIAS DE 150CM
A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPAROS8 / SOPAR17

Cubierta superior fabricada en ldamina
de acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 vy
mueble en Cal. 20 Ref. 430. La parrilla
se compone de angulos de 1"y de 3/4"

en hierro pulido salpicaderos por 3
lados en acero inoxidable Cal. 14 Ref.
il 430 de 10 cm de altura y una canal
it recolectora de fluidos sobrantes, inclu-

ye piedras refractarias para mejor ’
coccién dando sabores Unicos a los — — 1 A A

cortes, sistema de gas con 10 (Diez) I N (3 — N I — I S - . S -
guemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 5 (Cinco) valvulas

de paso huncar de 1/4", Botones croma-
dos.

DIMENSIONES:

150 cm de frente x 70 cm de
fondo x (90 cm de altura a piso) y
(35 cm de altura de sobreponer)




PLANCHAS - PARRILLAS

PLANCHA-PARRILLA CON

PIEDRAS REFRACTARIAS
DE 100 CM A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPPRO5 / SOPPR14

Cubierta superior fabricada en ldmina de
acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y mueble
en Cal. 20 Ref. 430. La plancha se compo-
ne de una placa de 3/8" en hierro pulido
de 50 cm, la parrilla se compone de
angulos de 1"y de 3/4" en hierro pulido de
50 cm, salpicaderos por 3 lados en acero
inoxidable Cal. 14 Ref. 430 de 10 cm de
altura y una canal recolectora de fluidos
sobrantes, incluye piedras refractarias
para mejor coccion dando sabores Unicos
a los cortes, sistema de gas con 6 (Seis)
guemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 3 (Tres) valvulas de
paso huncar de 1/4", Botones cromados.

DIMENSIONES:

100 cm de frente x 70 cm de fondo x (90
cm de altura a piso) y (35 cm de altura de
sobreponer)

~

~

PLANCHA-PARRILLA CON

PIEDRAS REFRACTARIAS
DE 120 CM A PISO Y/O SOBREPONER

MODELO SOPPRO06 / SOPPRI15

Cubierta superior fabricada en ldmina de
acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y mueble
en Cal. 20 Ref. 430. La plancha se compo-
ne de una placa de 3/8" en hierro pulido
de 60 cm, la parrilla se compone de
angulos de 1"y de 3/4" en hierro pulido de
60 cm, salpicaderos por 3 lados en acero
inoxidable Cal. 14 Ref. 430 de 10 cm de
altura y una canal recolectora de fluidos
sobrantes, incluye piedras refractarias
para mejor coccion dando sabores Unicos
a los cortes, sistema de gas con 8 (Ocho)
gquemadores tipo flauta y venturis de
30Mil BTU/Hora c/u, 4 (Cuatro) valvulas de
paso huncar de 1/4" Botones cromados.

DIMENSIONES:

120 cm de frente x 70 cm de fondo x (90
cm de altura a piso) y (35 cm de altura de
sobreponer)




BBQ ASADOR A GAS
DE SOBREPONER DE 60 CM

MODELO SOBBQOI

Cubierta superior fabricada en ldmina
de acero inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y
mueble en Cal. 20 Ref. 430. La parrilla
se compone de angulode 1"y gje
redondo de 3/8" en acero inoxidable,
incluye difusores en acero inoxidable
para distribuir el calor, sistema de gas
con 3 (Tres) quemadores tipo flauta y
venturis de 30Mil BTU/Hora c/u, 3 (Tres)
valvulas de paso huncar de 1/4", Boto-
nes en acero de lujo.

DIMENSIONES:

60 cm de frente x 60 cm de fondo
x 55 cm de altura.

ASADORES

~

~

BANO DE MARIA A PISO
CON VIDRIO SUPERIOR

MODELO SOBAQOI

CCubierta superior y tanque fabricados
en lamian de acero inoxidable Cal. 18
Ref. 304, mueble en Cal. 20 Ref. 430.
Vidrio templado de 8 mm en parte
superior con dilatadores en acero
inoxidable, sistema de gas por medio
de quemador tipo flauta y venturis de
1" valvula de paso huncar de 1/4", boto-
nes cromados. (Incluye azafates de
acuerdo a lo solicitado), todo el acero
en acabado satinado para brindar
mejor apariencia del equipo.

DIMENSIONES:

Frente solicitado x 70 cm de fondo
x 150 cm de altura incluyendo los
vidrios.




ASADORES

GRATINADOR A GAS
MODELO SOGRATOI

Mueble fabricado en lamina de acero
inoxidable Cal. 20 y 18 Ref. 430, parrilla
en eje redondo de 5/16 inoxidable,
sistema de gas por medio de quema-
dor infrarrojo para generar mayor calor
y gratinar de manera uniforme, contro-
lado por valvula de paso para controlar
de manera gradual la cantidad de calor
que gjerce el guemado. Bandeja reco-
lectora de residuos, todo el acero en
acabado satinado para brindar una
mejor apariencia del equipo.

DIMENSIONES:
70 cm de frente x 55 cm de fondo
x 50 cm de altura.

~

SHAWARMAN PARA
CARNES AL PASTOR

MODELO SOSHAOI

Equipo fabricado en lamina de acero
inoxidable Cal. 20 Ref. 304, cuenta con
caja recolectora de residuos, funciona-
miento de gas manual con 4 quema-
dores infrarrojos independientes
controlados con valvulas de paso c/u.
Espada en eje cuadrado Ref. 304,
motor para giro de espada de baja,
Capacidad de 15 KG.

DIMENSIONES:
50 cm de frente x 50 cm de
fondo x 70 cm de altura.




HORNO PARRILLA A

AL CARBON
MODELO SOHOPAOI

Horno asador alimentado con carbon.
Fabricado en acero inoxidable tipo 304 y
430 refractario, con detalles en acero al
carbon. Aislamiento de la cavidad en
ceramica. ACCESORIOS DISPONIBLES:
Color de puerta, Logotipo personalizado,
Parrilla tipo argentina. INCLUYE: Termo-
metro integrado en puerta, Parrilla de
grill redondo en acero inoxidable, Tiro
inferior desmontable de facil limpieza,
Colector de grasa, Tiro superior con
regulacion por pasos, Gabinete base con
puertas, entrepano, ruedas y bandeja de
cenizas fabricado en acero inoxidable,
Soporte para temperar con rejilla
porta-bandejas en acero inoxidable. Todo
el acero con acabado satinado haciendo
notar una muy buena apariencia del
equipo, lo anterior sobre 4 ruedas girato-
rias de 3" para trabajo pesado brindando
una mejor movilidad.

HORNOS

DIMENSIONES:
80 cm de frente x 70 cm de fondo x 190
cm de altura.

HORNO PIZZERO

DOBLE CAMARA CON
SISTEMA DE GAS AUTOMATICO

MODELO SOHOPIOI

Horno fabricado en acero inoxidable con
doble revestimiento de fibra de vidrio en los
paneles para mayor aislamiento del calor.
Parte interior fabricado en lamina de acero
inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y parte exterior en
Cal. 20 Ref. 430, Equipado con dos cdmaras
independientes y cuenta con: placas en
piedra refractaria de material importado para
mayor transferencia de calor. El horno cuenta
con dos paneles de control ubicados en la
parte delantera con las siguientes caracteristi-
cas: Los 2 paneles que controlan la camara
superior e inferior cuentan con un botdén de
seguridad, que se acciona en caso de emer-
genciay genera el apagado total del equipo.
Estos paneles son pirdmetros digitales marca
Autonics con ajuste de temperatura automa-
tico; Ambas camaras cuentan con temperatu-
ra superior e inferior, una alarma que se
enciende cuando falla el equipo; y un botén
de encendido de la luz interior de la cdmara,
lo anterior sobre 6 ruedas giratorias de 3" para
trabajo pesado brindando una mejor movili-
dad.

DIMENSIONES:

Frente solicitado x 75 cm de fondo x 50cm
de altura por cada camara + base.




EQUIPOS MIXTOS

~

EQUIPO MIXTO DE ACUERDO
A SERVICIOS SOLICITADOS
MODELO SOMXOI1

Cubierta superior fabricada en ldmina de acero inoxidable
Cal. 18 Ref. 304. La plancha se compone de una placa de
3/8" en hierro pulido de 50 cm, la parrilla se compone de
dngulos de 1"y de 3/4" en hierro pulido de 50 cm, salpicade-
ros por 3 lados en acero inoxidable Cal. 14 Ref. 430 de 10 cm

de altura y una canal recolectora de fluidos sobrantes,
incluye piedras refractarias para mejor coccion dando
sabores Unicos a los cortes. El sistema de gas se compone

de quemadores tipo flauta en acero al carbén de 30 Mil R
BTU c/u. Puede incluir estufa con fogones tipo hongo en INGENIERIA S A.S.
aluminio sellados y parrillas de hierro fundido de 30x30,
Freidores con tanques fabricados en lamina de acero
inoxidable Cal. 18 Ref. 304 y capacidad de 5 a 6 litros, medi-
das del tanque en zona de uso 39 cm x 18 cm, el sistema de
gas se compone de quemadores Q25 vy la temperatura de
controla por medio de valvulas de paso con la cantidad de
flama. Mueble disefado con laterales, espaldar bajo vy piso,
fabricado en l[amina de acero inoxidable Cal. 20 Ref. 430.

DIMENSIONES:

Frente solicitado x 70 cm de fondo x 90 cm de altura.







